
こんにちは。富山市南部の　カタカムナ・ファーム　丸山です。ぜひ一度ご賞味くださいませ。

Q　どんなお米？　

A　生命力に溢れた美味しいコシヒカリです。（除草剤を初期に一度のみ使用しています）

Q　半不耕起米とは？

A　田の表面を５ｃｍ程度だけ耕して苗を植える農法です。（平成３年からスタート）

　 根が太く長く張ることで土からの栄養やエネルギーを取り込み元気で美味しいお米になります。

Q　誰が作っているの？

A　S11年生まれの総監督　丸山勉　

　 S16年生まれの現役オペレーター兼プロデューサー　丸山保子

　 S38年生まれのオペレーター兼メインサポーター　丸山尚胤

　 S44年生まれの時々サポーター兼広報担当　丸山則子

　 富山市南部で真心を込めて生産しています。

Q　カタカムナって？

A　日本の古代文明、文献のひとつと言われています。 粒がしっかりあとから甘味がじんわり

   勉が若いときに農法を探していて出逢い、イヤシロチの圃場作りの道しるべとなっています。

　 オリジナルの米袋に「カタカムナ」と筆文字で表現したのは保子です。

   2015年に則子がパートナーシップの視点からカタカムナを学ぶこととなり

　 満を持して「カタカムナ・ファーム」と表現させていただく流れとなりました。

Q　お米の種類は？ 　

A　玄米、白米、五分づきがあります。 2015年夏至の頃　カタカムナあっこさんのお話会

Q　何キロから買えるの？価格は？納期は？

A　5キロ単位となります。例：5キロ２２５０円、10キロ４５００円（消費税、送料別途）※下記参照

　※ご注文から1週間程度でお届けします。

Q　ご購入方法

A　直接お電話、DMでお問合せください。(〒住所、お名前、電話番号、お米の種類、キロ数)

　※全国発送しており年間ご契約のお客様が優先となりますので、在庫状況によってはお断りすることがございます。

【ご注文先】

メールにて　katakamuna78@gmail.com 　Facebook、ｲﾝｽﾀ、ＬＩＮＥでもOK

丸山　則子　携帯　０９０－５１７９－３２０５　　

カタカムナ・ファーム丸山農場　〒939-2204　富山市万願寺７８

Q　お支払い方法 冷めても美味しいよ

A　ゆうちょ銀行　マルヤマ　ノリコ　記号13200　2110431　/　店名三二八　店番328　普通預金0211043

　※ご到着後5日以内に送金をお願いいたします。

半不耕起米こしひかり　「カタカムナ」　ご案内


